
Scegli il gusto e noi te lo forniremo sul nostro ImpastoCrunch® 

pronto da ultimare nel forno di casa!...

…bastano 5 minuti a 220°, 

tutte le semplici istruzioni le troverai sulla borsa!

Ritiri tutto all’orario che preferisci e mangi quando vuoi! ☺

Solo con questo servizio puoi mantenere le pizze in frigorifero 

fino a 24 ore dopo il ritiro!...

Per evitare lunghe attese si consiglia la 

prenotazione telefonica anticipata

Pizza già pronta, calda, fumante! 

Disponibile soltanto con 

impasto TondaClassica!

Vuoi essere «Pizzaiolo per Un Giorno»?...

…Ci pensa Eden ☺



Voglia di Puglia!

salsa di datterino giallo, fior di latte, 

polpo, patate, code di gambero, 

pomodorini, cipolla rossa, capperi €19

Best Seller!

pomodoro, fior di latte, basilico, 

burrata, acciughe di Cetara €14

La Signora in Giallo

salsa di datterino giallo, bufala, 

tonno e acciughe di Cetara, 

basilico, origano €16,5

Ritorno al Futuro

salsa di datterino giallo, 

bufala, salmone affumicato, 

rucola €18

Vanga l’Orto

crema di zucchine, fior di latte, 

misto di verdure appena spadellate, 

pistacchi salati, capperi, olio al porro €15

versione Vegana senza fior di latte €14

#Porkone

crema di cipolle, fior di latte, pulled pork (carne di maiale sfilacciata 

cotta e affumicata nel barbecue), cipolle rosse e salsa bbq €16

☺

Super Cotto e Burrata

pomodoro, fior di latte, 

burrata, prosciutto 

cotto artigianale 

dell'azienda Bonfatti, 

basilico €16

Valgerola

fior di latte, porcini 

trifolati in casa, ricotta 

mantecata, salame 

bastardello artigianale, 

olio al rosmarino €15

Margherita €8 - Prosciutto €9 - Parma €11 - Napoli €9 - Diavola €11

Tirolese €13 - Speck e Zola €12 - Tonno di Cetara €12

Quattro Stagioni con porcini €13,5

Valtellinese: bresaola e porcini €15

Merilin: margherita con patatine fritte €10

Bufarita: margherita con bufala in cottura, origano e basilico €10

Fantasma Formaggino☺: ai formaggi senza pomodoro €12



San Gennaro

l’unico Babà fatto 

solo con «Uova di 

Selva», analcolico, 

su cremoso al 

gianduia

Cocco-la al Cubo

morbido di 

cioccolato bianco e 

cocco dal cuore 

esotico

Chicco d’Oro

riproduzione di un chicco 

di caffè, soffice mousse di 

cioccolato caramello e il 

suo biscotto

Mirtillosa

meringa fatta in casa 

farcita con mousse al 

mascarpone, composta 

di mirtilli 

e mirtilli freschi



BOTTIGLIE 

DI VINO 

Avrai il 30% di sconto 

su tutte le etichette 

della Carta Vini Eden

BIBITE GALVANINA

(Gassosa - Aranciata -

Chinotto)

Bottiglia da 35cl €3

Create in Italia 

utilizzando i migliori 

ingredienti, il succo e le 

polpe degli agrumi e della 

frutta.

COCA COLA

In bottiglia da 33cl €2,5

BIRRA TEDESCA 

CHIARA O WEISS

Bottiglia da 50cl €3

☺

CHIARA ARTIGIANALE

GLUTEN FREE

Bottiglia da 33cl

Alc. 6,5% vol

€4,5



TRE+DUE 75cl Alc. 3,2% vol Birra Bianca €12

Leggera speziata con molto luppolo, lascia la bocca fresca, 

agrumata con un finale piacevolmente amaro e pulito.

NEBRA 75cl Alc. 8,0% vol Birra Ambrata €13

Libera aromi morbidi di fiori bianchi, caramello e leggera 

speziatura, con un finale rotondo al gusto di sambuco.

CURMI 75cl  Alc. 5,8% vol Birra Bianca €12

Birra speziata ottenuta con farro e malto d’orzo dal 

sapore rinfrescante, lievemente acidulo con finale 

piacevolmente amaro.

AUDACE 75cl Alc. 8,0% vol Birra Bionda €12,5

Birra bionda speziata, note agrumate, fiori gialli caldi 

(tarassaco, camomilla), mandorla e pesca sciroppata.

ISAAC 75cl  Alc. 5,0% vol Birra Bianca €13

Birra bianca di colore torbido con profumi di 

albicocca e agrumi.

NAZIONALE 75cl Alc. 6,5% vol Birra Chiara €12

Birra bionda creata con materie prime tutte italiane, 

consigliata per pizze leggere.

SUPER 75cl Alc. 8,0% vol Birra Ambrata doppio malto €13,5

Birra ambrata dal sapore intenso ricorda frutti tropicali, 

banana e marzapane.

WAYAN 75cl Alc. 5,8% vol Birra Saison €13,5

Nasce da un melange di cereali, orzo, farro e frumento, dal 

gusto fresco con finale agrumato e pepato.

MANI DI FATA 75cl Alc. 6,0% vol €12,5

La Mani di Fata è la rye IPA prodotta da Revertis con 

l’aggiunta nel grist del 20% di segale biologica coltivata 

in Valtellina. Si presenta con un colore dorato e con una 

intensa schiuma bianca. In bocca si ritrovano le 

percezioni degli aromi, tra le quali spiccano le piacevoli 

caratteristiche dell’abbondante luppolatura. 
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